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' Olive de mer, Restaurant Bistronomigue »

]

Recommandé par le Guide Michelin

Des Produits de Qualité,
Du Savoir Faire,
Un Service Diligent & Compétent

EXTRAIT DE LA NOUVELLE CARTE DE L’OLIVE DE MER

DE LA FRAICHEUR ...
Friture d’éperlans, sauce tartare

Salade de thon fumé par nos soins et haricottaéidiine
Carpaccio de boeuf, parmesan et huile d’olive

DU CARACTERE...

Supions sautés et poivrons a I'huile d’olive ardente

Filet de dorade poélé, fenouil braisé

Le jarret de veau a la tomate et citron confit, comme un tajine

DES GOURMANDISES...

Mousse chocolat-passion au poivre de Jamaique
Riz au lait aux agrumes

Brunoise d’ananas et mangue au vin de Sauternes

Manger Sainement, Manger rapidement

9€
10€
10€

13 €
13 €
14 €

6€
5€
7€

L’Olive de mer, Restaurant Bistronomique
L’Iguane, Restaurant Gastronomique
-Pierre MARTIN-

83 avenue Kennedyv- 33700 MERIGNAC

www.liguane.fr - contact@olivedemer.fr

Faites vous plaisir & faites plaisir...



